Anne-Sophie et Laurent
vous souhaitent Ia Bienvenue

05 27 84 00 53

www.laguinguettedeneuvilly.fr




Repas

Qrehestre « Jany Terety »

o Apéritif de la guinguette et ses amuses-houches
» Assiette de Jambon aux Asperges
' Jambonneau sauce au poivre-Frites-Salade SoUF 4 Berearings

® Assiette de Fromages .

| Une bouteille
» Dessert de rosé ou rouge
pour 4 personnes

34€

35¢
Mnehestre « Loy Boléroy »

® Apéritif de la guinguette et ses amuses-bouches
® Quiche au Saumon-Poireaux et sa verdure
® Coq au Vin et ses Iégumes

- . our 4 personnes
o Assiette de Fromages S
» Dessert Une bouteille

de vin blanc et rouge
pour 4 personnes

W&IM {4 @m 55

© Apéritif de la guinguette et ses amuses-bouches

® Médaillon de Saumon et sa garniture | _

® Lapin aux Pruneaux et ses [équmes Une bouteille d’eau
pour 4 personnes

» Assiette de Fromages +

& Une bouteille
' Dessert de vin blanc et rouge

pour 4 personnes

Wehestre « Benodl Plaitin »

® Apéritif de la quinguette et ses amuses-bouches
» Avocat Garni et ses crudités _
® Filet Mignon de Porc sauce maroilles Une bouteille d’eau
’ pour 4 personnes
et ses legumes +

= * Une bouteille
) Assiette de Fromages de vin blanc et rouge

® Dessert pour 4 personnes
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35¢

" Une bouteille d’eau

Une bouteille d’eau

« geem

» Apéritif de la guinguette et ses amuses-bouches
© Quiche Lorraine et sa salade

® Paupiette de Dinde et ses légumes
@ Assiette de Fromages

@ Dessert

2P

" Une bouteille d’eau |
pour 4 personnes
.|.
Une bouteille
de vin blanc et rouge
pour 4 personnes

SOIREE ANNEE 80

© Apéritif de la guinguette et ses amuses-bouches I;_
Moules-Frites ' ”

' Assiette de Fromages o ,
) Une bouteille de vin blanc ou rose ou
essert rouge pour 4 personnes

Mehestre « Loy Boléroy »

o Apéritif de la guinguette et ses amuses-houches
@ (assolette de Poissons

= _ _ ) " Une bouteille d’eau |
Cuisse de Pintade et ses |égumes

pour 4 personnes

9 Assiette de Fromages s At
2 Dessert de vin blanc et rouge

pour 4 personnes

Orchestre « Lionel et Philippe »

© Apéritif de la guinguette et ses amuses-bouches
® Assiette de Saumon Fumé et sa garniture |

| : ! Une bouteille d’eau |
® Poulet Basquaise et ses légumes

pour 4 personnes

g * +
@ Assiette de Fromages Urié Badtslie
2 Dessert de vin blanc et rouge

pour 4 personnes

© Apéritif de la guinguette et ses amuses-bouches
@ Assiette de Jambon de Bayonne et crudités
@ Blanquette de Veau et ses [égumes

Assiette de Fromages
2 Dessert

Une bouteille d’eau pour 4 personnes

.|.
Une bouteille de vin blanc et rouge pour 4 personnes;
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Apéritit de la Guinguette et ses amuses-bouches
Flamiche au Maroilles et sa verdure

Supréme de Volaille Ty
et ses légumes pour 4 personnes

' Une bouteille
Assiette de Fromages L
Dessert nour 4 personnes

2P

Apéritit de la Guinguette et ses amuses-bouches
Bouchée a la Reine et sa verdure
Filet Mignon de Porc sauce maroilles

et ses Iégumes Une bouteille d’eau |
© Assiette de Fromages pour 4 pfrsunnes
Dessert Une bouteille

de vin blanc et rouge
pour 4 personnes

Onehestre « Lionel et Philippe »

Apéritit de |la Guinguette et ses amuses-bouches
Assiette de Saumon Fumé
® Cuisse de Confit de Canard

Une bouteille d’eau

et ses |€‘gU mes pour 4 personnes
Assiette de Fromages Une bouteille

de vin blanc et rouge
DESSEI’t pour 4 persunnesg
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Apéritit de la Guinguette et ses amuses-bouches
Quiche au Saumon et sa verdure
Sauté de Veau au Cidre

' Une bouteille d’eau |

et ses |egu Mes pour 4 personnes
' » +
© Assiette de Fromages Une bouteille
de vin blanc et rouge
Dessert pour 4 personnes

0327840053 - eloire.laurent@gmail.com
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1 TJovembre
FERMETURE DE UETABLISSEMENT

2 Tlouembre
«Beneit Plaitin »

© Apéritif de la Guinguette et ses amuses-bouches

Potage de Saison
Langue de Boeuf et ses Iégumes

+

© Assiette de Fromages Une bouteille

de vin blanc et rouge
Dessert pour 4 personnes

Une bouteille d’eau
pour 4 personnes

Apéritif de la Guinguette et ses amuses-bouches
Vol au Vent de St Jacques

i ' , ' Une bouteille d
Paupiette de Dinde et ses légumes ne bouteille d’eau

pour 4 personnes

Assiette de Fromages o
Une bouteille
Dessert de vin blanc et rouge

pour 4 personnes

37¢€ 11 TJovembre

« Jne Guasion »

wpmm de 1230

Apéritif de la Guinguette et ses amuses-bouches
Cassolette de Poissons _
Souris d'A 4 Une bouteille d’eau
OUuris gneau Et S€S egumES pour 4 personnes

: +
Assiette de Fromages TOC A
Dessert de vin roseé ou rouge

pour 4 personnes

16 TJovembre
<« gfcmodcam »

Apéritif de la Guinguette et ses amuses-bouches
Flamiche au Maroilles et sa verdure

Joue de Boeuf a la bourguignonne

et ses légumes

Assiette de Fromages

Dessert

Une bouteille d’eau
pour 4 personnes
+
Une bouteille
de vin blanc et rouge
pour 4 personnes

SOIREE ANNEE 80 Une bouteille d’eau
pour 4 personnes
o Fen :
Jou-e de Porc au cidre-Frites-Salade Une bateill
Assiette de Fromages de vin blanc et rouge
Dessert pour 4 personnes

Apéritif de la Guinguette et ses amuses-bouches
Quiche Lorraine et sa verdure

CHOUCROUTE GARNIE line hesatile

Une bouteille d’eau
pour 4 personnes

: de vin blanc ou rouge
Assiette de Fromages Jour 4 personnes

Dessert Lt
Une biere par per-
sonne durant le repas

36< - 30 T]euembre
@M’fl&lﬂw« éewnetet@/ullpﬂe

Apéritif de la Guinguette et ses amuses-bouches
Quiche au Saumon-Poireaux et sa verdure
Grenadin de Veau et ses légumes

Assiette de Fromages

Une bouteille d’eau
pour 4 personnes
+
Une bouteille

de vin blanc et rouge
Dessert pour 4 personnes



DIMANCHE 28 DECEMBRE

FERMETURE DE LETABLISSEMENT
POUR NOEL

o Apéritif de la guinguette et ses amuses-bouches
o Médaillon de Saumon et sa garniture

o Paupiette de Veau et ses [égumes Une bouteille d’eau - : :
o Assiette de Fromages B T Wrchestre « Thia Suasion »

o Dessert de u?nnglgggteet”:'?}u e
pour 4 DBI'SUI'IHES? /\ _ MENU_DU NOUVEL AN
&  a partir de 19h30

o Coupe de Champagne et ses frivolités N
o Foie Gras du Gers et sa confiture ﬁ/é/
o Assiette de Saumon Fumé et sa garniture 4

o Apentnc de la guinguette et ses amuses-bouches o Souris d'’Agneau et sa farandole d'aromes

o Bouchée a la Reine et sa verdure __ o Les joies de la ferme et sa verdure

o Civet de Chevreuil et ses [égumes ”;‘Ueu?ﬂ”ﬁ,i'.!'s%.ﬁ'n%i” o Dessert du Nouvel An

o Assiette de Fromages Une bateill » Le Prince Noir -

« Dessert et » Soupe a 'oignon '-

' Vln et eau

r I'l:.

~_ 4 volont,ﬁ

JEUDI 1 JANVIER 2026
FERMETURE DE LETABLISSEMENT

o Coupe de Crémant et ses amuses-bouches <& FF BONNE ANNEE ATOUS !
o Coquille St Jacques s
o Confit de Canard et ses légumes
o Sorbet

o Assiette de Fromages

o Dessert de Noél
o Café et sa liqueur

Une bouteille d’eau

pour 4 personnes
+

Une bouteille
de vin blanc et rouge
pour 4 personnes
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20 26 ® Apéritit de la guinguette et ses amuses-bouches
® Bouchée a la Reine et sa verdure

Orehestre « Jany Tlerely »

® Apéritit de la guinguette et ses amuses-bouches
o Cassolette de Poissons

» Paupiette de Dinde et ses l6gumes [ yre sootaiie doms Cui_sse de Confit de Canard et ses [égumes
» Assiette de Fromages pour 4 personnes @ Assiette de Fromages " Une bouteille d’eau

pour 4 personnes
+
Une bouteille
| de vin blanc et rouge
~ pour 4 personnes

Une bouteille DD I
? Dessert de vin blanc et rouge essert

pour 4 personnes
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Wchestre « Alexandra Pariy »

® Apéritif de la guinguette et ses amuses-bouches
® Quiche au Saumon-Poireaux
© Filet Mignon sauce maroilles

Une bouteille d’eau |

: Nous vous rappelons que pour tout
. et 463 légumes pour & personnes supplément de bouteille de vin blanc ou rouge ou rosé,
 Assiette de Fromages Une bouteille il sera facture un supplement de 15 €
® Dessert de vin blanc et rouge et pour une bouteille d’eau d’un litre,

|_pour 4 personnes supplément de 5 €.

En semaine possibilite d’ouverture de I’établissement,
se renseigner aupres de la direction.
Retrouvez notre programme avec notre partenaire Radio
BLC et effectuez votre reservation sur notre site internet.
Le patron de I’etablissement se reserve le droit de tout
changement dans les orchestres.
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ehestre « Anthony Basilico »

© Apéritif de la guinguette et ses amuses-bouches
® Assiette Terrine Richelieu et ses crudités
® Grenadin de Veau et ses [équmes [ une bouteille d'eau |

o Assiette de Fromages pour & personnes
» Dessert Une bouteille

de vin blanc et rouge
pour 4 personnes

La Nouvelle Guinguette

Repas dansants ¢ Restaurant
2 rue de la Guinguette 59360 NEUVILLY - Tél : 03 27 84 00 53 / Portable : 07 85 13 15 42

Réservations par internet : www.laguinguettedeneuvilly.fr

Ouvert toute I'année ® Accueil de Groupes, Assocations, Collectivités, Clubs Séniors
* PARKING AUTOCARS -






